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: : VERNETZUNGSSTELLE
Das erwartet Sie heute: (TR UND SClUL
VERPFLEGUNG

09:00 Uhr BegriiRen und Kennenlernen = W <5

09:15 Uhr Gemeinsamer Einstieg ins Thema:
Bedeutung der Lebensmittelhygiene
Gesetzlicher Rahmen
Geltungsbereich des Lebensmittelrechts
Verantwortlichkeiten und Handlungsbedarf
Der Weg zum Hygienekonzept: Das Hygienehaus

10:15 Uhr Hygienemanagement |

Bauliche und technische Voraussetzungen
11:00Uhr Kaffeepause
11:15 Uhr Hygienemanagement Il

mikrobiologische Grundlagen
Gute Hygienepraxis Praktische Ubung

12:30 Uhr Mittagspause Imbiss

verbraucherzentrale



| VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL

Das erwartet Sie heute: VERPFLEGUNG
= \RW <« g

13:15 Uhr Fortsetzung Hygienemanagement Il
Gute Hygienepraxis Tipps und Tricks

14:00 Uhr Mitgebracht & Mitgemacht
Mitwirkung vonKindern, Jugendlicheimd Eltern

14:30 Uhr Kaffeepause

14:45 Uhr Hygienemanagement Il
Eigenkontrollen nach HACCP

15:30 Uhr Wie gehts weiter?
Zusammenfassung, nachste Schritte und Feedback

15:45Uhr Ende der Veranstaltung verbraucherzentrale
Novoleloine-Westfalese .
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VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL

VERPFLEGUNG
Beratung - 1
Ernahrungsbildung
Nachhaltigkeit Workshops
Newsletter
Speisenplanung
Aktuelles Internetportal
Fachtage FoOrderung
Hygiene Allergenkennzeichnung
Kontakt
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VERNETZUNGSSTELLE
Warum ist Hygiene wichtig? KITH UND}SCHUL
Warum?
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Darum!

A jahrlich hohe Fallzahlen von lebensmittelbedingten Erkrankungen
A Zahlen aus 2015 in Deutschland

A Salmonellose etwa 13.000 gemeldete Falle (Zahlen rtcklaufig)
A Campylobacterioséber 70.000 gemeldete Falle (stark steigende Fallzahlen)
A Norovirusca.89.000 gemeldete Falle

K2KS 5dzy {SEtT AFTFSNI gSNXdzi Sz 6SAf| «a

verbraucherzentrale

1: Quelle: Robert Koch Institut 19.04.2016 und Infektionsepidemologisches Jahrbuch 2015 A/ .
wiltlon-Iestalese
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Wer ist gefahrdet?

VERNETZUNGSSTELLE

1A 1D AL

A korperlicher Zustand spielt eine

erhebliche Rolle:

”‘Ge[Krankes}gpnwdgnge.xrgaﬁn;ysgtem KKKKKK A RisikogruppeSauglinge, Kinder,
" Krarwig < mdermmagseyrstem“ alte Menschen, Schwangere,
k|mm " ﬂSyStemm@@ LYYdzy3SAaOKgNOKUGS 0
"m‘mrSchwangereYOP' DPbpae Senioren . _
0p ' A kritische Lebensmittel vor allem
kY'P.JY .nel?o

KKKKKK Kranke Kinder e YOPISenloren I\

KiRder Se nl n Schwangere :

Fleisch, Gefllugel, Milchprodukte,

KKKKKK Eierspeisen, FReeren, Sprossen

A Hauptursachen flr

lebensmittelbedingte Erkrankungén:
A fehlerhaftes Kiihlen oder

Warmhalten

1Quelle: aid Special AK¢igchenhygiene f¢r Profish.

Bonn 2008.

Novoleloine-Westfalese .
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Lebensmittelbedingte Erkrankungen VERNETZUNGSSTELLE |
Norovirus KITA- UND SCHUL

. : : \\ERPFEI ERIING
Kinder und Jugendliche von 0 bis 19 Jahre NRW VERPFLEGUNG
={» \RW <« g
Anzahl Falle B 200,04
Il 205.09
e —uin
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Meldejahr

Quelle: Robert-Koch-Institut:SurvStat@RKI 2.0, https//survstat.rki.de: Abfragezeitraum 01.06.2017

verbraucherzentrale
/VwM-Nm/ﬁ/»m .
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Lebensmittelbedingte Erkrankungen | VERNETZUNGSSTELLE
CampylobacteEnteretitis KITA- UND SCHUL
Kinder und Jugendliche von 0 bis 19 Jahre NRW VERPFLEGUNG
={» NRW < g
Anzahl Falle = igg“gg
e —
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Quelle: Robert-Koch-Institut:SurvStat@RKI 2.0, https//survstat.rki.de: Abfragezeitraum 01.06.2017

verbraucherzentrale
/VWW-NM%&W .
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verbraucherzentrale
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Bilderquellen: www.pixabay.com



VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL

VERPFLEGUNG
={» NRW <« g
RechtlicheGrundlagen
/I
/IN
i

Noviebei-Westlad,



- - VERNETZUNGSSTELLE
Wer ist verantwortlich? (TR UD SCllL
VERPFLEGUNG
& NRW < g
Kitaleitung Schultrager
Padagogische Kraft Betreuungstrager
AN /

Lebensmittet

_ unternehmen
Mensaverein
. -
Forderverein
Ehrenamt / \
verbraucherzentrale

Schulleitung
Lehrkrafte




VERNETZUNGSSTELLE

Klm UND SCHUL
. NRW < =

Lﬂ___

Lebensmittelunternehmen
alffS 'YISNYSKYSy> It SAOKINfGAITEZ 20
oder nicht und ob sie o6ffentlich oder privat sind, die eine mit der Produktion, der
Verarbeitung und dem Vertrieb von Lebensmitteln zusammenhangende Tatigkeit
| dza T NKNBY Ta
Kitas und Schulen mit Verpflegungsangebot sind
Lebensmittelunternehmen

Lebensmittelunternenmer
aRAS YyIFIGNNI AOKSY 2RSNJ 2dzNRAaidAaoOKSy t
die Anforderungen des Lebensmittelrecitsdem ihrer Kontrolle unterstehenden
LebensmittelunternehmeS NF Nf £ § 6 SNRSY Ta

Wer ist in der Kitaund Schulverpflegung verantwortlicher
Lebensmittelunternehmer?

~

9D O0+hU0 MT yXKSINPINR YOday. I 68 ARRS A S dzNP LINA A OKSY [ Sac

verbraucherzentrale
A/WM-NM%M .
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VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL
Aufgaben des Tragers AgE LA

.o
w Schule: durch Schulgesetz und verschiedene Erlasse in NRW geregelt
w Kita: keine Regelung KiBizmit Ausnahme der Kosten

Kita- oder Schultrager ist zunachst als Bauherr Lebensmittelunternehmer.

Kita/Schultrager entscheidet, ob die Verpflegung /Tragerschaft der Einrichtt

a) in kommunaler Hand bleibt
b) an private Dienstleister oder freie Trager abgegeben wird
c) ob Einrichtung selbst die Organisation der Verpflegung Gbernimmt

Aus der Bewirtschaftungsform ergeben sich unterschiedliche
Rechtsverhaltnisse.

Betreiber der Kitaund Schulkltche ist Lebensmittelunternehmer.

verbraucherzentrale
A/WM-NMW .
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VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL

NRW <
= =

w durchBildungsund Erziehungsauftrag entsteht qualitativer Anspruch

Padagogischer Auftrag

w Mabhlzeiten fallen als schulische Veranstaltungen auch in den
Verantwortungsbereich der Schule

w Erndhrung und Gesundheit gehdren zu den Bildungsbereichen jeder Kita

Kita/Schule bzw. Leitungen sind ebenfalls verantwortlich.
/aVerantwortlicher Lebensmittelunternehmerist das oberste Kontrollorgan
eines Unternehmens, zum Beispiel die Heimleitung Sind weitere
Leitungsebenen vorhanden, sind diese in der Regel zumindest
mitverantwortlichdt

ja [ S AnudgyW&antwortlichkeiten zuweisen, z. B. fiir Reinigungsplan,
Temperaturmessungen, Anfertigung von Ruckstellprobedp#tc

1 rhw Management 04/2013
2 Leitlinie fiir Gute Hygienepraxis in sozialen Einrichtungen Verh raUCherzentrale
A/”TW'NMW
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Rechtsgrundlagen ,;f;ﬁ“w"gsggﬁgﬁ

‘11 ’\

Gemeinschaftsrecht (EU) Nationales Recht - "RW ~ =

ﬁ BasisvO178/2002 \ ( Infektionsschutzgesetz \

- Allg. Lebensmittelrecht A Produkthaftungsgesetz
A Durchfiihrungsverordnungen:

A EUHydgienepaket (01.01.06 Lebensmittelnygiene

verordnung (LMH)
- VO(EG) Nr. 852/2004

Lebensmittelhygiene X ® www.juris.de >/
- VO(EG) Nr. 853/2004

> (>

LMtierischenUrsprungs Nationale Leitlinien fir gute A
- X Hygienepraxis
) A DIN Normen
A VO(EG) Nr1169/2011 X DD
Lebensmittelinformations \A bll. > )

kVerordnung(LMl\/) / www.bll.de
verbraucherzentrale

Novoleloine-Westfalese .
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[
VERNETZUNGSSTELLE
Normen:
ITA- UND SCHUL:
haben richtungweisenden Charakter und helfen bei der Vereinheitlichung \/ERPFLEGUNG
von Vorgehensweisen, z. B. = NRW < b

DIN 10508 Lebensmittelhygiene - Temperaturen flr Lebensmittel

DIN 10514 Lebensmittelhygiene - Hygieneschulung

DIN 10516 Lebensmittelhygiene - Reinigung & Desinfektion

DIN 10526 Lebensmittelhygiene T Ruckstellproben

DIN 10536 Lebensmittelhygiene - Cook & Chill -Verfahren i Hygieneanforderungen

Beispiel DIN 10526 Ruckstellproben
Erfillung des Produkthaftungsgesetzes
Haftung ist unabhéngig vom Verschulden, =
Beweislast liegt beim Lebensmittelunternehmer h ==
keine Pflicht, aber geboten! R T
Portionen a 100 g/ml von jeder Komponente in separate
Behalter abfiillen J
eindeutige Beschriftung, tiefgefroren bdi8 °C mind. 7

Tage lagern verbraucherzentrale
/VWWUNM% |
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{ VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL

. . VERPFLEGUNG
Geltungsbereich Lebensmittelrecht U NRW < 5
: Kita und ,
Lebensmittelrecht Schule als _ Lebensmittelrecht
gilt! Lebensmitte} PN gilt nicht!

unternehmen

verbraucherzentrale
/VWW-NM%M .
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| VERNETZUNGSSTELLE

KITA- UND SCHUL

Problemeund Handlungsbedarf VERPFLEGUNG
= NRW < 5

w Hygienekonzepte fehlen oder
unvollstandig

w fehlende Schulungen und
mangelnde Fachkenntnis

w R & DMallhahmen
unzureichend

w Warmhaltezeiten werden oft
nicht eingehalten

w Temperaturen nicht bekannt g
fehlende Infrastruktur

w MalRhahmen oft erst auf
Betreiben der LMU

e

oo Ve NRW verbraucherzentrale
/VWM-NM%&W
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